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WHY BW4 CTS? .

Easy to use — Fiir untrainierte und prof%§$ionelle 3¢

Jeder kann perfekten Milchschaum herstellen g’ “f;
Intuitives Bedienerlebnis dank interaktiverh User Interfa
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~— - | Einfachheit in der Bedienungfir jedermann

| Wieso BW4 CTS?

Perfekte Milchschaumquailitat
KK unabhangig von.Flillmenge des Pitcher

N
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SELLING POINTS

Benefits Performance == Usability
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Espresso 240 Tassen

25 ml zwei Getranke parallel ~ 20 s Auslaufzeit 15 g

' Kaffee 200 Tassen
/\ . 120 ml zwei Getranke parallel ~ 30 s Auslaufzeit 15 g

" Dampfprodukte 120

Referenz Temperaturanstieg von 4° zu 70 °C

o = 7wei Boiler mit 2.7 kW

Verkaufspreis CH:
BW4 CTS1 ~ CHF 15°200

‘ Stromversorgung:
» 380-415 VAC/ 50-60 Hz
. 7000 W /32A/1-P
/000W/16A/3-P )

ndin,
Energy machine

Manufacturer  Thermoplan AG
<A

[More efficient

EVA & DIN

Less efficient
otal energy consumption 188 wh/L

Measured at 50 L/24h
~ no. of cups in ml 338 cups of 148 ml

ion in Idle Mode: 2538 wh/24h

[Energy



https://report.thermoplan.ch/blackandwhite4
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" Maschinenparameter

™ Anschluss /
Leistung CE  Phase:

Maschine mit drei
Phasen

& Anschluss /

Leistung
o USA/CA

Maschine mit einer

Abfluss

e m: Abstand Maschine zu Abfluss
<1000 m/39.37in.

» Abwasserleitung (Schlauch) nicht

durchhangend.

e Kein Gegendruck in der Wasserleitung.

e |eitungsende nicht im Wasser,

"y, - p
g 8 .

220-240 VAC/ 50-60 Hz
5800-7100 W /32 A

380-415 VAC / 50-60 Hz
5800-7100 W /3 x16 A

208 VAC/ 60 Hz
5700 W /27 A

" Hohe Auslauf 85-172 mm (manuell) / 100-190 mm (autom.)

3.34-6.77 in (manuell) / 3.93-7.48 in (autom.)

Gewicht 67 kg/ 147.71 Ibs

.
-

-
- o

-

1 Ausschnitt fiir Wasser-/Milcheingang und Wasserablauf,

Auch fir Netzkabel mdglich.

a 412mm/16.22 in

b1 CE: 646 mm / 25.43 in
(Flisse: 57 mm/ 2.24 in)

(Fusse: 87 mm / 3.42 in)

b2 USA/CA: 676 mm /[ 26.61 in
(Fusse: 87 mm / 3.42 in)

oder optional 676 mm / 26.61 in

|
|
_m
Wasseranschlusswerte
Wasser- 3/8"
anschluss
Dynamischer 2-4 bar
Wasserdruck  29-58 psi
Wasserboiler- 11.7 bar
druck 169.6 psi
Dampfboiler- 2.6 bar
druck 37.7 psi
Chlor Kein
DS 70-200 ppm
Gesamtharte 5-8 °dH /8-14 °fH
pH 6.8-7.4
Alkalinitat <100 ppm
Eisen <0.25 ppm
A S P

Ausschnitt fiir Satzabwurf

¢ 600mm/23.62in f 70mm/2,75in i 213 mm/8.38in

d 50mm/ 1.96in

g 150mm/59in j 106 mm/4.17in

e 350mm/13.77in h 252mm/992in k 63 mm/ 2.48 in

I 238mm/9.37in
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Optionen: bt
=« 2. Mihle \;f‘f‘
e ~ « Automatischer Auslauf o
o ~  *» Bohnenerkennung
~+ RAL Farben ;
¥ "« Abwassererkennung

~ * Satzabwurt ;

' » Fussabdeckung

I s s aaa s s R R R R R R R L L LAY

. ~ + Hohe Fiisse
' ThermoplanConnect



CUTSHEET

Abfluss

e m: Abstand Maschine zu Abfluss
< 1000 m/39.37in.

» Abwasserleitung (Schlauch) nicht
durchhangend.

* Kein Gegendruck in der Wasserleitung.
e Leitungsende nicht im Wasser,

Maschinenparameter Wasseranschlusswerte
Anschluss /  Maschine mit einer 220-240 VAC/50-60 Hz ~ Wasser- 3/8"
Leistung CE  Phase: 5800-7100 W /32 A anschluss

Maschine mit drei 380-415VAC/50-60 Hz ~ Dynamischer 2-4 bar

1 Ausschnitt fiir Wasser-/Milcheingang und Wasserablauf. 2 Ausschnitt fiir Satzabwurf ‘. Phasen 5800-7100 W /3 x16 A Wasserdruck  29-58 psi
Auch fiir Netzkabel mdglich. Wasserboiler- 11.7 bar

a 412mm/16.22in ¢ 600mm/23.62in f 70mm/2.75in i 213 mm/8.38in druck 169.6 psi

b1 CE: 646 mm / 25.43 in d 50mm/1.96in g 150mm/5.9in j 106mm/4.17in ' - Anschluss / 208 VAC /60 Hz Dampfhoiler- 2.6 bar
(Fiisse: 57 mm / 2,24 in) Leistung 5700 W /27 A druck 37.7 psi

oder optional 676 mm / 26.61 in USA/CA Chlor Kein
(Fiisse; 87 mm / 3.42 in) : , Hohe Auslauf 85-172 mm (manuell) / 100-190 mm (autom.) TDS 70-200 ppm

b2 USA/CA: 676 mm/26.61in e 350mm/13.77in h 252mm/9.92in k 63 mm/2.481n el U e I Gesamtharte 58 °dH/8-14

(Filsse: 87 mm / 3.42 in) B Gewc7kg/147.71lbs - E':k:r:i"“ét gfoi‘;pppr?n
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%j —— Quickservice Restaurants

(1)) | 3 :
L ‘ Restaurants und Backereien

Kaffeehausketten



i
Elnl




/;

.

i
‘i
Fri

\ CUSTOMER SUCCESS STORY

. ‘

«Als Besitzer eines Cafés war ich auf der Suche nach einer Losung, um meinen :
Gasten den perfekten Milchschaum bieten zu konnen. Die Black&White4 CTS Bl
meinem Personal nun exzellenter Milchschaum, unabhéngig davon, wie viel
Barista-Erfahrung jeder von uns mitbringt. Diese Maschine hat definitiv die
Qualitat unserer Getranke gesteigert, die Beliebtheit des Cafés erhoht und hat
sich daher als eine dusserst wertvolle Investition erwiesen.» e

Q
| L
war fir mich und meinen Betrieb ein Game Changer! Auf Knopfdruck gelingt Yf "JV‘:

— d—




I \ thermeplan

BEDIENUNG
=

b

Espresso

Steam Setunas —
Double Espresso /

AutoSteam Einstellung

Produkt Information

Black&White'!4 ’



HANDLING

Purge

Diese Funktion wird hauptsachlich zur
Reinigung der Damplanze vor und nach
dem Aufschdumen verwendet..
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HANDLING

AutoSteam

Auto Steam wird zum konventionellen
Aufschdumen verwendet. Hier dosiert der
Barista die Luftmenge selbstandig auf die
gewlnschte Schaumqualitat durch die
Zieh- & Rollphase. Ein Temperatursensor
unterstiitzt den Barista dabei, die
Zieltemperatur mit Genauigkeit fiir jedes
einzelne Produkt zu erreichen.
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AutoSteam

Flat White Foam

Cappuccino Foam O

— Oat >

Tea Coffee
W Y ﬁ; )
Steam Settings N7
Espresso Double Espresso

AutoSteam Einstellungen
Black&Whitel4
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Dampfdruck
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Espresso Double Espresso g “©

Temperatur Einstellung

Black&Whitel4




HANDLING

AirSteam ®

AirSteam® ist das vollautomatische
Aufschdumen mit Dampf auf die
gewUnschte Milchschaumqualitat
(Temperatur & Schaummenge). Ein
Temperatursensor kontrolliert die
Zieltemperatur und regelt die Zugabe von
Luft & Dampf, was zur gewiinschten
Milchschaumqualitét flihrt.




thermeplan

Espresso

Ubersicht Belegung Kndpfe

Flat White Foam

Cappuccmo%

Oat

Steam Settings
Double Espresso

Black&Whitel4
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Tea Coffee
-l B3
ﬁ
Espresso Double Espresso

Black&Whitel4
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Almond

- )
Tea Coffee
-l B3
ﬁ
Espresso Double Espresso

Black&Whitel4
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Tea Coffee

Espresso

Double Espresso

Flat White Foam

Cappuccino Foam

Almond

0a0

Steam Settings

Black&Whitel4




5 Se Product Settings Statistics Sy Events
1O ‘ —° ‘
¢ EditP W=
Almond S
| [ [
Steam Parameters Foam Temperature | 63| gE
Foam Quality Wet | } | | ] | Dry

Test Product

Black&Whitel4




ROADMAP

Launch @ HOST

Start testing
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MARKETING PAKET

Bilder
ideos
Verkaufsdokument

Marketing-Broschire

Flyer
CAD Daten Versand nach der Prasentation

Datenblatter
Ausschreibungstext
Ordersheet
Socialmedia Posts
Prasentation
Preisliste



https://www.mythermoplan.com/de/documents/10720
https://www.mythermoplan.com/en/documents/10721
https://www.mythermoplan.com/de/document/396964
https://www.thermoplan.ch/files/pdf1/broschuere---blackwhite4-family.pdf
https://www.thermoplan.ch/files/pdf1/bw4_produkteflyer_cts_de.pdf
https://www.thermoplan.ch/files/zip1/bw4_cts.zip
https://www.thermoplan.ch/files/pdf1/cts-de.pdf
https://www.thermoplan.ch/files/pdf1/bw4_ausschreibungstext_cts.pdf
https://www.thermoplan.ch/files/xlsx1/order-sheet-bw4-de.xlsx
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